Tantargyi program

1. A tantargy neve (csoportja): Vendéglatas
AV_TND116 (nappali), AV_TLD116 (lev.)

2. A tantargyfelel6s neve, beosztasa:  Dr. Konyves Erika egyetemi docens
3. Szakcsoport (szakirany) megnevezése: Turizmus-vendéglatas BA

4. A tantargy tipusa: kotelezo

5. A tantargy oktatasanak idéterve: 4. félév, 2E (nappali), 9E (levelezo)
6. A tantargy kredit értéke: 5)

7.

A tantargy oktatasi célkitiizése:
A hallgatok ismerjék meg mind az éttermi, mind a szallodai vendéglatas tizemeltetésének
leglényegesebb elemeit, kezdve a vendéglatdé egység Iétesitésétol, a fObb
munkafolyamatokon at, a készlet-, eszkoz-, és eredménygazdalkodason keresztiil egészen
az ¢étteremvezetd humanpolitikai feladataig. A targy keretében -elsajatitott elméleti
ismeretanyag segitségével vezetdi, lizemeltetdi szemmel tudjak tekinteni egy vendéglato
egység mukodését.
8. Az oktatas személyi feltételei: az cl6adasokat kiilsé oraado tartja (Csire Sandor)
9. A tantargy hallgatasanak elofeltétele, eloképzettségi szint: nincs
10. A tantargy tartalma:
A Vendéglatas fogalma, feladata, kialakulasanak torténete — az 6kortdl napjainkig
Vendéglato tizlet 1étesitésével kapcsolatos szabalyok, sziikséges engedélyek
A hazai vendéglatas jellegzetességei, sajatossagai, a nemzetkdzi konyhdk fobb ismérvei
Az tizleti valaszték kialakitasanak szempontjai, a valasztékkozlés eszkozei
A vendéglatas helye a TEAOR szerinti besorolasban
Az egyes szakmai tevékenységek tartalma, tizletkorok jellemzése
A szervezés folyamata, a vendéglatoiizletekben zajlo £6- és mellékfolyamatok
A vendéglato iizletek kategoriaba soroldsanak szempontjai
A vendéglatds gazdasagi tevékenysége: arbevétel, arrés-elemzés, arképzési
alapfogalmak

10. A vendéglatds gazdasagi tevékenysége: az eredmény képzddésének folyamata,

elemzések

11. Készletgazdalkodas: legfontosabb feladatok és modszerek, készlethatékonysag

12. Eszkozgazdalkodas: eszk6zok nyilvantartasa, értékcsokkenése, eszkdzhatékonysag

13. Vendéglatd vezeté humanpolitikai feladatai

14. Rendezvények szervezése €s a szezonalis lizemeltetés leglényegesebb kérdései

15. A vendéglatas ellendrzési rendszere: kiilsd és belsd ellendrzések

16. A termelékenység mérési lehetdségei, a TQM szakmai sajatossagai
11. Orarendi, illetve ,,otthoni” terhelés aranya: Dominans az orarendi elfoglaltsag.
12. Evkozi ellenérzés médja: nincs
13. Szamonkérés médja: kollokvium
14. A tantargy eléirt kiilsé szakmai gyakorlatai: nincs
15. A kotelezd, illetve ajanlott irodalom:
Turizmus és vendéglato ismeretek, Szokratész Kiilgazdasagi Akadémia Bp. 2002.
Dr. Martos Gyorgy: A vendéglato tizleti vallalkozasok targyi feltételrendszere, (Tavoktatas
jegyzet), Dual Bt. 2004.
Endrédy Gébor - Verebes Pal: a vendéglatoipari tevékenység - lizleti szintli - szervezése €s
gazdalkodésa (Téavoktatas jegyzet), Dual Bt. 2005.
16. A tantargy targyi sziikségletei: prezentacios technika (projektor, laptop), a
szeminariumokat értékesitotérrel rendelkezé melegkonyhaban tervezziik
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Dr. Konyves Erika
egyetemi docens, targyfelelds



VI1ZSGAKERDESEK / TETELEK

Vendéglatas
AV_TND116 (nappali), AV_TLD116 (lev.)
Turizmus-vendéglatas BA, I1. évfolyam

Eldadas anyagabol 0sszedllitott tételsor.

Dr. Kényves Erika
egyetemi docens, targyfelelds



